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Strozzigassse 36, 1080 Wien
Tel./Fax: 01/405 03 88

www.kastanienbaum.net
fir Gruppen ab 20 Personen:

Veranstalter:
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Sonstige Getranke: -

' Tischanordnung:

O Tafel (max. 25 Pers.)
.EI Einzeltische
O Tischtiicher

Sonstige Vereinbarungen:
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Ein Buffet setzt sich zusammen, aus jeweils dre1 Vorspeisen, drei Hauptspeisen und
drei Nachspeisen zum Preis von insgesamt € 25,- pro Person.

Kalte Speisen/Vorspeisen:

0 Rostbeef mit Sauce Tartar oder Sauce Cumberland

O Wiirstchen im Blatterteig

O Gemischte Hausplatte(Schweinsbraten, Geselchtes, geftillte Schinkenrolle,
gefiillte Eier, Speck und Kase)

O Rohschinken mit Zuckermelone

O Rindfleischsulz mit Zwiebel

[0 Faschierte Laibchen

O Schinkenréllchen gefullt mit Krengervais

0 Raucherforelle mit Oberskren

[0 Mozzarella mit Tomaten und Basilikum

O Gebratener Schafskdse im Speckmantel

O Griechischer Bauernsalat

O Matjessalat nach Hausfrauenart

Warme Gerichte/Hauptspeisen

O Wiener Schnitzel vom Schwein oder Huhn mit Erdéapfelsalat
O Hihnerkeulen gebacken mit Erdapfelsalat

O Saftiges Surschnitzerl gebacken mit Erdapfelsalat 8

,/ r

[ Faschierte Laibchen mit Petersilienkartoffeln
O Schweinsbraten mit Sauerkraut und Knédel
O Schinkenflecker]l mit Blattsalat § ™
O Blunzenstrudel -
O Huhnerbrustgeschnetzeltes in Rahmsauce mit Paprika, dazu Reis
O Paprikahendl mit Nockerl
O Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln
O Kasnocken mit Rostzwiebel
O Spinatstrudel mit Schafskase

X
Gernté.\bereiten wir auch Thre Lieblingsspeise zu!
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Was SiiBes zum Abschluss
O Apfelstrudel mit Vanillesauce
O Milchrahmstrudel in Vanillesauce

O Hausgemachtes Tiramisu
O Dunkles Schokoladenmouse

O Schomlauer Nockerl

O Obstsalat aus frischen Frichten =
O Kaseauswahl (3 Sorten Kase garniert) N <

Geback ﬁnd Hausbrot sind im Preis enthalten.

Wir hoffen dass Sie mit unserer Auswahl zufrieden sind und wurden uns tiber Ihren
Besuch freuen. Thr Ansprechpartner fur Ihre Feier: Frau Netousek (01 —40 50 388)

Unsere Offnungszelten Mo —Fr 11.00 — 24.00/ Sa und Feiertag 16.00 — 24.00
Sonntag: Ruhetag, Veranstaltungen auBerhalb unserer Offnungszeiten auf Anfrage



